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FUR 6 PERSONEN

- 18 Tomaten Trilly F1
also 3 pro Person

- 150 g Biiffelmozzarella

- 2 Blatt Gelatine

- 1 Bund Basilikum

© |e Favre d’Anne

Pascal Favred'Anne 4

dAle

eroffnete er gememsam mitseiner Frau Mathilde ein eige a
Im Zentrum der Stadt, gegenuber von Schloss und athedrale bletet
d’Anne» eine ebenso erfindungsreiche wie Rreative SpeiseRarte.

Le Favre d'Anne - 18 quai des Carmes - 49100 ANGERS

«Le Favre

www.lefavredanne.fr



YFhey Tomate und Mozzarella

] —
[ Tauchen Sie das Basilikum 30 Sekunden langin
einen Topf mit Rochendem Wasser, anschliefsend
abtropfen lassen und fein hacken.

YA Hohlen Sie die Tomaten aus, beginnen Sie an der
dem Stielansatz gegenuberliegenden Seite.

2 Mischen Sie den Inhalt der Tomaten mit dem Basilikum,
lassen Sie alles einige Minuten kochen bis die
FlussigReit Romplett verdampft ist, wlrzen Sie nach
lhrem Geschmack und fullen Sie die Tomaten mit der
Masse.

4 Lassen Sie den Mozzarella bei niedriger Temperatur
schmelzen, fugen Sie die in Raltem Wasser
eingeweichten  Gelatineblatter  hinzu  und
bedecken Sie die Tomaten mit dieser Mischung.

w < Wiederholen Sie diesen  Vorgang
| 3 Mal;, lassen Sie die Schichten

zwischendurch abRuhleq. /

Fur weitere Rezepte,
Kulturtipps und eine Ubersicht
aller Verkaufsstandorte, werfen Sie einen Blick auf

www.la-selection-du-chef.com
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